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CARTA-CONVITE 01/2019 para apreciacao
de propostas para locacdo e oferta de servigos
de alimentagdo a comunidade escolar do
Colégio La Salle Abel — Ensino Funcamental.

CARTA-CONVITE 01/2019

A Associacdo Brasileira de Educadores Lassalistas — ABEL, pessoa juridica de direito
privado, situada na Rua Santo Alexandre, N° 21, no bairro Vila Guilhermina, S&o Paulo/SP,
por meio de sua unidade educacional, Colégio La Salle Abel — Ensino Fundamental, inscrito
no CNPJ 60.916.731/0003-75, situado na Av. Roberto Silveira, 29 , no bairro Icarai,
Niteréi/RJ, denominado como Colégio ou LOCADOR, convida empresas do género
alimenticio, denominadas PROPONENTES, para apresentarem propostas de locacdo de
espaco comercial nas dependéncias do Colégio, com a finalidade de comercializar alimentos

e servir refeicdes aos alunos, pais e funcionarios da Instituicéo.

Art. 1° - Espacos disponiveis para locacéo.

1.1 Restaurante

Espaco comercial para negocio do género alimenticio na modalidade de
restaurante/lanchonete, localizado no prédio onde funciona o Ensino Fundamental, ao lado
do campo de grama sintética.

Ambientes que compdem o restaurante/lanchonete:

1.1.1 Espaco de exposicdo interna com lugar para buffet.

1.1.2 Ambiente de refei¢bes externo — alunos, pais e funcionarios.

1.1.3 Cozinha.

1.1.4 Sala de Saladas e Loucas

Art. 2° - Critérios para participar desta chamada.

2.1 Ndo possuir restricdes no Servico de Protecdo ao Crédito (SPC), na Centralizacéo de
Servicos dos Bancos (Serasa), no Cartdrio de Protestos e em outros sistemas relacionados a
restricdo de crédito e bom pagador, além de ndo possuir processos de cobranga judiciais ou

execucdes fiscais. O mesmo vale para 0s s6cios ou proprietarios.
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2.2 Apresentar as seguintes Certiddes Negativas:
2.2.1 Divida Ativa com a Unido e Tributos Federais, através do link:

https://www10.trf2.jus.br/consultas/certidao-eletronica/ .

2.2.2 Certidao negativa das Receitas Federal, Estadual e Municipal.

2.2.3 Certiddo de Antecedentes Criminais dos Socios, através do link do Ministério da
Justica: https://servicos.dpf.gov.br/antecedentes-criminais/certidao

2.2.2 INSS.

2.2.3 FGTS.

2.2.4 Débitos Trabalhistas (Justica do Trabalho).

2.3 Garantir ou possuir Capital Social minimo de R$ 100.000,00 (cem mil reais).

2.4 Possuir experiéncia comprovada de trés anos ou mais em gestdo de restaurante ou
lanchonete escolar, conforme a area de interesse.

2.5 Possuir na Folha de Salarios da empresa, comprovadamente, funcionario(a) com vinculo
empregaticio como Nutricionista, com registro no Conselho Federal de Nutricionistas
(CFN).

Art. 3° - Documentos que compdem a proposta de locacéo para Pessoa Juridica.

3.1 Cépia do Contrato Social e alteracdes.

3.2 Cédpia do Cadastro de Inscricdo Estadual.

3.3 Cépia do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica.

3.4 Copia do comprovante de endereco da empresa.

3.5 Copia do comprovante de endereco do proprietario ou sécios.

3.6 Cépia do RG e CPF dos proprietarios ou socios.

3.7 Declaragdes informadas nos itens 2.1 do Art. 2° da empresa e dos socios proprietarios.
3.8 Certiddo Negativa de INSS, FGTS, Tributos de Divida da Uni&o e Débitos Trabalhistas,
conforme item 2.2 do Art. 2°.

Para a Proposta do Restaurante/lanchonete:
3.9 Proposicao do valor de aluguel.
3.10 Proposicéo do valor fixo do almoco por quilo do buffet ou na modalidade “prato feito”

(inclusos suco e sobremesa) para os alunos do Ensino Fundamental e Turno Complementar.
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3.11 Proposicédo do valor do kit lanche (suco, salgado e fruta) com possibilidade de adeséo
por qualquer aluno.

3.12 Proposicéo do preco fixo do buffet e bebidas para funcionarios (pagamento em dinheiro,
crédito, debito e cartdo alimentacdo).

3.13 Proposigéo do preco por quilo do buffet ou na modalidade “prato feito” e bebidas para
pais.

3.14 Descricao detalhada das opg¢des disponiveis no buffet (salgados, saladas, pratos frios,
pratos quentes, frutas, sobremesas, entre outros) e das opcoes de bebidas.

3.15 Proposicgéo do preco dos salgados e bebidas.

Art. 4° - Do horario de funcionamento.
4.1 Restaurante/lanchonete.
Atendimento as familias: das 7h as 19h
Almocgo: das 11h as 14h

O horério de funcionamento dos estabelecimentos devera seguir o calendario e a organizacao
escolar da Instituicdo, portanto, poderdo sofrer alteracdes. Além das datas preestabelecidas,
0 restaurante e as lanchonetes devem, necessariamente, funcionar em todos os dias que
houver requisicao das CoordenacGes e/ou Supervisdes para 0s eventos ou encontros (mesmo

em feriados ou finais de semana), de acordo com a demanda pedagdgica.

Art. 5° - Dos clientes.

5.1 Os clientes dos estabelecimentos serdo 0s estudantes, os pais e os funcionarios do
Colégio. N&o é permitida a divulgagdo ou o convite para pessoas externas (sem vinculo
com o Colégio) frequentarem o restaurante/lanchonete. Havendo a divulgacéo ou o
atendimento de pessoas externas, o estabelecimento estara sujeito a multas e rescisao

do contrato.

Art. 6° - Do preco.
6.1 Os precos dos alimentos ofertados ndo poderdo ser superiores aos praticados no mercado

da regido onde o restaurante/lanchonete sera instalado. Devido a atuacdo exclusiva, 0s
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estabelecimentos deverdo, necessariamente, apresentar vantagens econdmicas aos alunos,
pais e funcionarios do Colégio.
6.2 Os precos praticados deverdo estar expostos e amplamente divulgados aos clientes, sem

sofrer oscilagfes durante o ano letivo.

Art. 7° - Da infraestrutura.

7.1 Alinfraestrutura das salas tera paredes pintadas, tomadas e interruptores elétricos e pontos
hidraulicos. Caso 0 PROPONENTE eleito queira realizar alguma modificacdo elétrica ou
hidraulica, poderéa fazé-lo desde que autorizado por escrito pela Direcdo do Colégio.

7.2 As adequacBes solicitadas pelo PROPONENTE eleito nesta Carta-Convite serdo
inteiramente custeadas pelo mesmo.

7.3 E de responsabilidade tinica e exclusiva do PROPONENTE adquirir e instalar os moveis,
0S equipamentos, as maquinas e os utensilios necessarios para a prestacao dos servicos, além
dos equipamentos ja existentes e relacionados no Anexo I, em quantidade suficiente para
proporcionar um bom atendimento em todos os ambientes onde apresentar propostas para
atuar.

7.4 O PROPONENTE deveréa fornecer placas com identificacdo do ambiente e de alguns
produtos (em lingua portuguesa e inglesa), lixeiras ecoldgicas com tampa mével e sacos de
plasticos em toda a area do estabelecimento, e de acordo com as normas vigentes em relacao
ao Programa de Gerenciamento de Residuos So6lidos do Colégio e Legislacdo Sanitaria.

7.5 E de responsabilidade dos estabelecimentos seguir o plano de Gerenciamento de
Residuos Sélidos do Colégio, bem como arcar com 0s custos de coleta e destinacdo dos
residuos que produzirem.

7.6 Cabe ao PROPONENTE providenciar containers préprios e de boa qualidade para

armazenamento do seu lixo e residuos até ocorrer a coleta.

Art. 8° - Da Manutencéo.
8.1. Toda manutengdo e reparo dentro dos ambientes locados serdo de Unica
responsabilidade do PROPONENTE, devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais

e acabamentos utilizados pela Instituicéo.

Art. 9° - Dos empregados e trabalhadores.
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9.1 Os empregados da PROPONENTE deveréo trabalhar com carteira assinada e cargo
compativel com a funcéo, respeitando a CLT e as Convengdes Coletivas que regem tais
funcoes.

9.2 Os comprovantes de vinculo empregaticio e encargos trabalhistas dos funcionéarios do
PROPONENTE deveréo ser apresentados para 0 LOCADOR, sempre que solicitados.

9.3 O PROPONENTE devera manter nimero minimo de empregados necessario para
atender de modo satisfatorio a demanda de cada turno de aula da Instituicao.

9.4 Os empregados deverdo usar uniforme apropriado, em perfeitas condigdes de higiene.
9.5 Os empregados ndo poderdo levar para o0 ambiente de trabalho filhos, conjuges,

parentes e outros visitantes.

Art. 10° - Da limpeza e do controle de pragas e roedores.

10.1 A limpeza eficiente e diéria das areas internas e externas do estabelecimento é de
responsabilidade do PROPONENTE, bem como a disponibilizagdo e reposi¢do de papel-
toalha, sabonete liquido, alcool gel para a higienizacdo e assepsia dos seus respectivos
funcionarios.

10.2 O PROPONENTE deverd manter um programa periddico de desinsetizacdo e
desratizacdo, com frequéncia necessaria para manter a higiene do local, conforme a
legislacdo sanitéria.

10.3 As empresas deverdo apresentar informes a Direcdo do Colégio sobre o uso de
inseticidas e o tempo necessario de auséncia no local para que o Colégio possa fazer o devido
planejamento de acordo com o calendario escolar. Os responsaveis pela aplicacdo de
inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos, de acordo com a legislagdo em
vigor.

10.4 O PROPONENTE devera ter contrato exclusivo com empresa de coleta, transporte e
destinacdo de lixo e residuos credenciada e licenciada pelo municipio de Niter6i-RJ. Tal

documento deve ser apresentado ao LOCADOR na assinatura do contrato.
Art. 11° - Dos deveres do PROPONENTE.

11.1. Fornecer os alimentos e demais géneros de acordo com as normas legais, seguindo o

Manual das Cantinas Saudaveis — Promovendo a Alimentacdo Saudavel e a Lei n® 4.508 de
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11/01/2005, e demais normas de regéncia. E expressamente proibida a venda de produtos
improprios para menores de idade como, por exemplo, bebidas alcoolicas, cigarros e
qualquer outro produto ou alimento restringido na Lei supracitada.

11.2 Zelar pela conservagdo dos bens moveis alocados nos ambientes onde serdo
desenvolvidas as atividades.

11.3 Seguir as normas sindicais e federais, higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicos
adequados a aquisicdo, a estocagem, ao pré-preparo e ao acondicionamento, a fim de garantir
as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial das refeicGes.

11.4 Restituir o LOCADOR sobre o consumo mensal de energia elétrica, agua ou outra
despesa que ocorrer, com vencimento no mesmo dia do aluguel. O consumo de energia
elétrica sera medido por reldgio instalado no ambiente. Sera repassado pelo LOCADOR ao
PROPONENTE o valor relativo ao consumo.

11.5. Disponibilizar o servico de acompanhamento nutricional pelo profissional
Nutricionista responsavel, orientando as familias com prop6sito focado na alimentacdo
saudavel dos alunos. As informacdes devem ser disponibilizadas em formato de relatorio e
orienta¢des individuais.

11.6 Disponibilizar a orientacdo visual em Portugués e Inglés para tudo o que for escrito nos
ambientes (cardapio, cartaz de precos, descricdo dos alimentos do buffet, banners, entre
outros).

11.7 Disponibilizar ao LOCADOR, duas vezes ao ano, refeicdo a preco de custo
(comprovado) para eventos com os funcionarios em atividades internas.

11.8. Adequar o mobiliario do estabelecimento em quantidade ou qualidade conforme
necessidade informada pelo LOCADOR.

Art. 12° - Dos deveres do LOCADOR.
12.1 Efetuar a fiscalizacdo de uso do imdvel, objeto da locacéo, exigir o fiel cumprimento

de todos os servicos e demais condi¢Ges pactuadas neste instrumento.

Art. 13° - Do pagamento do aluguel.

13.1 O pagamento do aluguel sera mensal, conforme valor acordado entre as partes, mediante
aceite da proposta comercial.

13.2 O vencimento do aluguel sera no dia 5 (cinco) de cada més.
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13.3 Sera cobrado multa de 10% (dez por cento) sobre o valor em atraso, juros de 1% (um
por cento) ao més e correcdo monetaria pelo IGPM para pagamentos ap0s a data de
vencimento. Caso o estabelecimento de ensino seja obrigado a ajuizar acdo judicial de
cobranca e/ou despejo para garantia de seus direitos contratuais, 0 PROPONENTE eleito
responderd pelos honorarios advocaticios e outras despesas ocasionadas.

13.4 O aluguel sera reajustado anualmente conforme IGPM acumulado nos ultimos 12

meses, contados a partir da data de assinatura do contrato.

Art. 14° - Do prazo de vigéncia do contrato.
14.1 O presente contrato tera vigéncia de 24 (vinte e quatro) meses, a partir de sua assinatura.

14.2 No caso de prorrogacdo, as partes firmardo termo aditivo préprio.

Art. 15° - Do critério de avaliacéo.

15.1 Serédo considerados pela Direcdo os seguintes critérios para avaliagdo das propostas
nesta Carta-Convite, além das prerrogativas minimas ja estabelecidas:

1 — Investimento total que sera realizado por ambiente;

2 — Numero de funcionérios disponiveis para atendimento em cada ambiente;

3 — Capacidade técnica de atendimento e suprimento das demandas de alimentac&o;

4 — Qualidade dos produtos e servigos prestados;

5 — Melhor custo beneficio do preco em relacdo ao produto ofertado aos estudantes, pais e
funcionérios;

6 — Projeto mais completo;

7 — Clareza das informacdes e comprovagéo dos dados apresentados;

8 — Valor mensal a ser ofertado para o pagamento do aluguel durante os 24 meses de contrato.

Art. 16° - Dos Prazos.

16.1 Esta chamada seguira os prazos determinados abaixo:

16.1.1 Recebimento de Propostas: 30\10\2019 a 15/11/2019;

16.1.2 Resultado da anélise das propostas: até 20\12\2019;

16.1.3 Assinatura dos contratos: até 30\12\2019;

16.2 A vigéncia do contrato iniciara no dia 1° de janeiro de 2020, data em que o
PROPONENTE poderé ter acesso aos ambientes para implementar as suas adequacdes e
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seus investimentos.
16.3 Os estabelecimentos deverao estar prontos para funcionamento no dia 30 de janeiro de

2020, uma semana antes da data prevista para o inicio das aulas.

Art. 17° - Disposicdes Finais.

171 O proponente deverd apresentar proposta por opcdo de negocio
(restaurante/lanchonete), sempre especificando o espaco necessario para 0 seu projeto.

17.2 A visitacdo dos estabelecimentos serd permitida mediante agendamento, com 48 horas
de antecedéncia, e disponibilidade de agenda. O agendamento deve ser realizado com a
secretaria da Direcdo, Flavia Bader, mediante solicitacdo a ser enviada para o0 seguinte

endereco: flavia.bader@Ilasalle.org.br.

17.2. As propostas deverdo ser entregues aos cuidados de Flavia Bader, secretaria da
Direcéo, na recepgdo da Direcdo, até as 17 horas do dia 15 de novembro de 2019. A proposta
deve estar em envelope fechado, contendo todos os documentos exigidos. Apds essa data e
horario ndo mais serdo aceitas propostas;

17.3. Esta chamada ndo é passivel de recurso, visto que se trata de procedimento realizado
por empresa privada, visando a locagdo de espaco para restaurante e lanchonete para outra
empresa privada. Nao estd sujeita aos ditames previstos na Lei n° 8.666/93 e/ou Lei n°
10.520/2002. A deciséo final quanto a escolha do PROPONENTE é de cunho SUBJETIVO,
tomada pela Direcdo do Colégio La Salle Abel. A Direcdo ndo estd obrigada a fornecer
resposta por escrito aos candidatos que apresentarem proposta e nem estd obrigada a
fundamentar a decisdo a ser tomada. Os possiveis candidatos tém o direito e o livre arbitrio
para apresentar ou nao proposta, assim como o Colégio tem o direito e o livre arbitrio para
escolher o candidato que, segundo os critérios divulgados, melhor Ihe atenda;

17.4 Fica a critério da Direcdo do Colégio a mudanca de prazos e critérios de selecdo, nao
havendo necessidade de prévia comunicacdo as demais partes;

17.5 A empresa escolhida tera 3 (trés) dias Uteis para se pronunciar, tdo logo for comunicada
sobre a selecdo. Passado esse periodo, a segunda colocada sera automaticamente comunicada
e, assim, sucessivamente;

17.7 Apos a divulgacdo do candidato vencedor, é de inteira responsabilidade do mesmo o
pedido de alvara de funcionamento junto a Prefeitura Municipal de Niteroi, cuja copia deve
ser entregue a0 LOCADOR.
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17.6 A Direcdo se outorga o direito de alterar as opcOes de refeicdo, caso julgue que as

mesmas ndo estejam satisfatorias.
Niterdi, 30 de setembro de 20109.

Direcédo do Colégio La Salle Abel

Anexo a CARTA-CONVITE 01/2019.
Relacédo dos equipamentos que compdem a Cantina do Ensino Fundamental.



La  Salle

Abel 10
Descricao Quantidade
USADO CILINDRO LAMINADOR 2KG MOD. CL 300 SL MOTOR 1/2 220V /1F 1
USADO CAMARA DE FERMENTAGAO MOD. CFK20 INOX 220V/1F 1
MESA P/FORNO COMBINADO 1
MESA LISA C/PRATO INFERIOR 1
MESA DE DISTRIBUIGAO P/PRATOS C/3 VITRINES P/SALGADOS 1
MESA DE DISTRIBUIGAO P/PRATOS C/03 VITRINES PARA SALGADOS 1
MESA C/01 CUBA DE 600 X 500 X 400 MM 1
MESA C/01 CUBA DE 500 X 400 X 300 MM 1
LIQUIDIFICADOR DE 15 L 1
EXTRATOR DE SUCO CROYDON 1
EXTRATOR DE SUCO CROYDON 1
EXPOSITOR REFRIGERADO MOD VEGA 125 LX B 1
CORTADOR DE FRIOS INOX LAMINA 300MM MOD. CFI-300L-N 220V/1F 1
CONJUNTO MESA TAMPO GRANITO C/4 CADEIRAS FIXAS 1
BASE P/FORNO COMBINADO MODELOS 6.10.11.20 1
BALCAO VERTICAL COMERCIAL C/2 PORTAS ESP 1

BALCAO COMERCIAL VERTICAL C/04 PORTAS

AMASSADORA SEMI RAPIDA MOD.AM15 1/2CV 220V 1/F

S

USADO FORNO COMBINADO ELELTRICO PROGRAMAVEL MOD.ECG8 NATURAL 220V

EXPOSITOR REFRIGERADO MOD VEGA 125LX B 1




